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Odredivanje masenog udjela sorbata i benzoata u senfu, ke¢apu i umaku od

raj¢ica pomocu kapilarne elektroforeze za manje od minute

SAZETAK

Pozadina ispitivanja. Sorbat i benzoat su vazni konzervansi u prehrambenim proizvodima, ali
mogu imati genotoksi¢ni ucinak i time ugrozavati zdravlje potrosaca. Stoga je svrha ovoga rada bila
odrediti masene udjele sorbata i benzoata u brazilskim uzorcima senfa, ke¢apa i umaka od rajcica
pomocu validirane kapilarne elektroforeze u trajanju ispod minute.

Eksperimentalni pristup. U radu je jednostavnim postupkom pripreme uzoraka i kapilarnom
elektroforezom ispitana prisutnost sorbata i benzoata u gotovim umacima. Metoda je prije toga
validirana u skladu s preporukama europske mreze organizacija koje se bave kemijskim analizama
Furachem, a njezina ekoloska prihvatljivost ocijenjena je pomocu analiticke eko-ljestvice (tzv. Fco-Scale).

Rezultati i zakljucci. Ispitane su te potvrdene prikladnost metode za analizu ispitanih uzoraka i
njezina uskladenost s principima zelene kemije. Osim toga, dobiveni rezultati pokazuju da je od 30
obradenih komercijalnih uzoraka njih $est imalo neto¢nu deklaraciju ili njihov sastav nije bio u skladu s
europskim ili brazilskim zakonodavstvom, $to potvrduje neprestanu potrebu za procjenom kakvoce i
nadzorom prehrambenih proizvoda.

Novina i znanstveni doprinos. Vrlo je malo radova dosad objavljeno na temu istrazivanja
konzervansa poput sorbata i benzoata u senfu, ke¢apu i umaku od rajcica, $to naglasava znacaj i doprinos

dobivenih rezultata ovom podrudju znanosti.
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