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Proizvodnja hipoalergenih antibakterijskih peptida iz nemasne sojine
satéme u membranskom bioreaktoru: istraZivanje iz bioprocesnog

inZenjerstva sa sveobuhvatnom analizom proizvoda

SazZetak

Hipoalergeni antibakterijski peptidi male molekularne mase proizvedeni su iz nemasne
sojine sacme u membranskom bioreaktoru. U prvom su koraku proteini sojine saéme razgradeni
pomocu tripsina u Sarznom bioreaktoru. Optimalni uvjeti za razgradnju tripsinom bili su:
koncentracija sojine satme od 75 g/L, temperatura od 40 °C i pH=9. Nakon toga su peptidi
male molekularne mase procis¢eni pomocu ,,cross-flow* membrane (veli¢ina pora 100 um), a
zatim pomocu keramicke cjevaste membrane (veli¢ine pora koja ne propusta molekule vece od
5 kDa). Ispitan je utjecaj transmembranskog pritiska i primjene statickih promotera turbulencije
na smanjenje koncentracijske polarizacije blizu povrsine ultrafiltracijske membrane, te je
potvrden njihov pozitivan u¢inak. Transmembranski pritisak od 3-10° Pa i diskontinuirana
dijafiltracija provedena u tri koraka bili su optimalni za filtraciju pomoc¢u ultrafiltracijske
membrane. Distribucija molekularne mase peptida prociS¢enih pomocu ultrafiltracijske
membrane utvrdena je pomoc¢u metode LC-ESI-Q-TOF-MS. Vise od 96 % peptida (izrazenih
kao relativna frekvencija) iz permeata ultrafiltracijske membrane imalo je molekularnu masu
manju od 1,7 kDa, a najveca je molekularna masa bila 3,1 kDa. Smanjenje alergenih svojstava
proteina za viSe od 99,9 % nakon obrade tripsinom i membranske filtracije utvrdeno je
imunoenzimskim testom. Takoder je zaklju¢eno da peptidi procis¢eni pomocu ultrafiltracijske
membrane pozitivno djeluju na rast bakterije Pediococcus acidilactici HA6111-2, te sprec¢avaju

rast bakterije Bacillus cereus.
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