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Iskoristenje pivarskog otpada za proizvodnju proteaze

pomocu mlije¢no-kiselog vrenja

Sazetak

U radu je ispitana mogucnost uporabe tri vrste ¢vrstog pivarskog otpada: pivskog tropa,
toplog taloga i ostatka pivskog kvasca, kao podloga za uzgoj bakterija mlijecno-kiselog vrenja,
te je procijenjen njihov potencijal za proizvodnju proteolitickih enzima. Prvo je upotrijebljen
eksperimentalni plan slijede¢i metodologiju dizajna smjese za procjenu utjecaja svake vrste
otpada te njihovih smjesa s udjelom proteina od 4 % na proizvodnju enzima. U predodredenim
vremenskim razmacima odvajane su kruta i teku¢a komponenta, te je odredena aktivnost
izvanstani¢nih proteolitickih enzima. Nakon odabira najboljih uvjeta, u drugom je dijelu
istrazivanja razvijen faktorijalni plan pokusa za procjenu optimalnog udjela proteina u podlozi
(od 1 do 7 %) i optimalnog dodatka fermentabilnih Secera (glukoze, od 1 do 7 %). Ostatak
pivskog kvasca imao je najveci potencijal za proizvodnju izvanstani¢nih enzima, a dobiveni
proteoliticki ekstrakt je za 3 sata imao aktivnost od 2,6 jedinica po mililitru. Medutim, dodatak
glukoze je takoder imao pozitivan ucinak zbog malog udjela fermentabilnih Secera u podlozi,
povecéavajuci proteoliticku aktivnost na 4,9 jedinica po mililitru. Planovi pokusa su usporedeni
ponavljanjem najboljih uvjeta, a enzimi su odvojeni taloZenjem pomocu etanola. Primjenom
najbolje podloge proizveden je protein, koji je nakon talozenja imao proteoliticku aktivnost od

145,5 jedinica po gramu.
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