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Kombinirana metoda susenja mrkve s prethodnom obradom ultrazvukom

Sazetak

U radu su ispitani sljede¢i parametri: kinetika osmotskog suSenja mrkve i utjecaj tog
prethodnog postupka obrade na procese dosusivanja i kakvoc¢u dobivenog proizvoda. Osmotsko
je suSenje provedeno u vodenoj otopini fruktoze na dva na¢ina, pomocu ultrazvuka ili bez njega.
U prvom je dijelu istrazivanja odredena kinetika osmotskog suSenja prema brzini susenja,
gubitku vlage i povec¢anju mase suhe tvari. Zatim je odredeno efektivno vrijeme suSenja, a u
drugom su dijelu ispitivanja uzorci suseni nakon 30 min predsusenja. Odabrano je pet postupaka
konvektivnog susenja pomoc¢u mikrovalova i infracrvenog zracenja. Utvrdeno je da prethodno
osmotsko susenje nije bitno utjecalo na kinetiku susenja, ali da je poboljsalo kakvoc¢u dobivenog
proizvoda. Nakupljanje Cestica suhe tvari moze zacepiti pore membrane i sprijeciti prijenos
topline i mase, no neznatno utjece na kinetiku susenja. Zaklju¢eno je da primjena mikrovalova
i/ili infracrvenog zracenja tijekom konvektivnog susenja bitno mijenja kinetiku zavr$ne faze
susenja. Optimalnom kombinacijom navedenih metoda skracuje se vrijeme suSenja. U radu se

raspravlja i o razlikama izmedu razli¢itih metoda i vremena susenja.
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