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Antibakterijsko djelovanje meda i medne pogace razlicitog porijekla

na sojeve bakterija S. aureus i S. epidermidis

SazZetak

Procijenjena su antimikrobna svojstva meda i medne pogaCe razli¢itog
porijekla. Za odredivanje inhibicijskog djelovanja 34 uzoraka meda i 4 uzorka medne
pogaCe na sojeve bakterija Staphylococcus aureus i1 Staphylococcus epidermidis
koriStena je metoda difuzije u jaZicama agara. Ukupna antibakterijska aktivnost
odredena je mjerenjem zona inhibicije oko svake jaZice i izraZzena kao koncentracija
fenola ekvivalentne aktivnosti. Ispitani su uzorci meda nakon razrjedenja na 50, 25 i
10 % (m/V). Otopina s 10 % (m/V) meda nije utjecala na rast bakterija, a neki uzorci
meda nisu pokazali inhibicijsko djelovanje bez obzira na razrjedenje. Takoder je
istraZzen utjecaj katalaze i neutralizacije na antimikrobnu aktivnost meda. Utvrdeno je
da je antibakterijska aktivnost ispitanih uzoraka meda ovisila o nastanku hidrogen
peroksida, za razliku od medne pogace. Cvijece od kojeg je dobiven med i kultura
bakterije takoder su utjecali na antibakterijsku aktivnost. Medutim, primjenom drugih
metoda potrebno je istraziti moguci doprinos fitokemikalija prenesenih s biljaka u

med.



