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Uloga fluidnosti membrane u povecanju stope prezivljavanja sojeva bakterije

Lactococcus lactis tijekom suSenja zamrzavanjem nakon uzgoja u kiselom mediju

SAZETAK

Pozadina istraZivanja. Susenje zamrzavanjem je ¢esto primjenjivani postupak dehidracije u svrhu
stabilizacije bakterija koje se koriste u prehrambenoj industriji. Dosadasnja su istrazivanja pokazala da se
uzgojem u kiselom mediju uspjesno povecava otpornost bakterija mlije¢no-kiselog vrenja na susenje
zamrzavanjem. Prilagodba bakterija na kiselinski stres ovisi 0 odrzavanju svojstava stanicne membrane.
Sastav masnih kiselina u membrani bakterija mlije¢no-kiselog vrenja ¢esto se mijenja nakon uzgoja u
kiselom mediju. Medutim, u malom je broju istrazivanja mjerena fluidnost membrane bakterija mlije¢no-
kiselog vrenja nakon izlaganja kiselinskom stresu tijekom njihovog uzgoja.

Eksperimentalni pristup. Radi ispitivanja stope prezivljavanja bakterija pri dvije pH-vrijednosti, sojevi
bakterija Lactococcus lactis NCDO 712 i NZ9000 uzgojeni su na dvjema razli¢itim hranjivim podlogama
bez reguliranja pH-vrijednosti. Dva dobivena profila su odrazavala razlike u pocetnom sastavu podloga,
prilagodbi bakterija na promjenu pH-vrijednosti te metabolizmu sojeva. Tijekom uzgoja mjereni su
apsorbancija pri 600 nm i pH-vrijednost podloga. Sojevi su zatim suseni zamrzavanjem, te su pracene
njihove stope preZivljavanja. Fluidnost membrana je ispitana mjerenjem fluorescentne anizotropije
pomocu spektrofluorometra.

Rezultati i zakljucci. Uzgojem u kiseloj sredini bitno se povecala stopa preZivljavanja obaju sojeva
bakterije L. lactis tijekom susenja zamrzavanjem (p<0,05; ANOVA). Osim toga, u oba se soja bakterije
snizavanjem pH-vrijednosti tijekom uzgoja povecala fluidnost membrana (p<0,05; ANOVA). Dobiveni
rezultati pokazuju da se uzgojem pri navedenim uvjetima fluidnost stanicne membrane povecala, sto je
povecalo stopu preZivljavanju ovih dvaju sojeva bakterija L. lactis tijekom susenja zamrzavanjem. Veca
fluidnost pospjesuje deformaciju membrane i lateralnu reorganizaciju njezinih sastavnih elemenata, sto
je neophodno za odrzavanje integriteta stanice tijekom dehidracije i rehidracije.

Novina i znanstveni doprinos. Ovaj rad pridonosi boljem razumijevanju uloge stani¢ne membrane,

osobito njezine fluidnosti, u mehanizmu otpornosti bakterija na dehidraciju.
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