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Utjecaj prethodne obrade etanolom i ultrazvukom na susenje ananasa u

konvekcijskoj susari

SAZETAK
Pozadina istraZivanja. Sudenje predstavlja odrzivi postupak konzerviranja hrane, a za sudenje
bilinog materijala najces¢e se koristi konvekcijska susara. Medutim, ovaj postupak trosi veliku koli¢inu

energije i moze dovesti do negativnih promjena sastava hranjivih sastojaka i drugih parametara kakvoce
hrane. Postupci prethodne obrade mogu umanjiti negativne ucinke susenja. Svrha je ovoga rada bila
procijeniti postupak obrade ananasa etanolom i ultrazvukom prije konvekcijskog sudenja, te utvrditi
uc¢inak tih postupaka na boju, aktivitet vode, te udjele ukupnih karotenoida i askorbinske kiseline u
dobivenom proizvodu.

Eksperimentalni pristup. U postupku prethodne obrade uzorci voca uronjeni su u otopinu
etanola razli¢itih volumnih udjela tijekom 10 min, s primjenom ultrazvuka (25 kHz) ili bez njega, te su
zatim sudeni pri temperaturi od 60 °C. Kontrolna je skupina (bez prethodne obrade) susena pri istim
uvjetima. Dobiveni su rezultati prilagodeni koristenjem teorijskih kinetickinh modela, a pomocu difuzijskog
modela opisan je prijenos vlage te izraCunata efektivna difuzivnost vode. Ispitani su sljededi parametri:
aktivitet vode, udjeli askorbinske kiseline i ukupnih karotenoida, te boja dobivenog proizvoda.

Rezultati i zakljucci. Kombinacijom obrade etanolom i ultrazvuka smanjilo se trajanje susenja
ananasa. Veca je efektivna difuzivnost vlage postignuta primjenom etanola i ultrazvuka prije susenja.
Dvoclani eksponencijalni model najbolje je opisac eksperimentalno dobivene podatke. Suseni su uzorci
imali tamniju boju od svjezih uzoraka. Prethodnom obradom etanolom zadrzala se veca koli¢ina
bioaktivnih spojeva. Zadovoljavajudi rezultati ovog istrazivanja predstavljaju poboljsanje postupka
susenja.

Novina i znanstveni doprinos. Obrada etanolom i ultrazvukom prije konvekcijskog susenja daje
obelavajuce rezultate. Medutim, svaki prehrambeni artikl ima svojstvenu strukturu i sastav. Stoga je
neophodno produbiti razumijevanje ucinaka prethodne obrade na susenje i kakvocu susenog

proizvoda.
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