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Sastav hlapljivih tvari, boja i senzorna kakvoca jakih alkoholnih pi¢a obogacenih

medicinskom gljivom Ganoderma lucidum i biljnim ekstraktom

SAZETAK

Visekomponentne smjese koje se sastoje od biljaka i gljiva u velikom broju azijskih zemalja
koriste se u proizvodnji alkoholnih pic¢a s potencijalnim funcionalnim svojstvima. Medicinska gljiva
Ganoderma lucidum jedna je od najvaznijih gljiva koja se koristi u proizvodnji alkoholnih pica. lako ova
gljiva utjece na sloZzenost arome alkoholnih pic¢a, samo je mali broj studija ispitao utjecaj gljive G. lucidum
na profil arome i boju alkoholnih pica. Svrha je istrazivanja bila ispitati utjecaj dodatka G. lucidumi biljnih

ekstrakata na koncentraciju hlapljivih tvari i senzornu kakvocu nekoliko destilata. U ovom istrazivanju,

destilati Zita, Sljiva, grozda i vina koristeni su u proizvodnji novih vrsta jakih alkoholnih pi¢a s dodatkom

gliive G. lucidum i bilinog ekstrakta. Pomocu plinske kromatografije spregnute s masenom
spektrometrijom identificirano je 59 aromatskih spojeva. Na aromatske profile snazno su utjecale
primarne arome destilata, ali i dodatak G. lucidum i biljnog ekstrakta, koji su obogatili hlapljive frakcije
destilata nizom etilnih estara, vo¢nog i cvjetnog mirisa. Visi alkoholi, 1-propanol, 2-izobutanol i izoamil
alkohol, bili su najzastupljeniji hlapljivi sastojci ispitanih destilat i alkoholnih pica. Svjetlina destilata bila
je 60,7-63,6, a s dodatkom gljive G. lucidum bitno se smanjila, na 43,64-50,5. Dodatak gljive takoder je
povecao intenzitet crvene i zute boje analiziranih pi¢a. Senzorna kakvoca jakih alkoholna pica s
dodatkom G. Lucidum ocijenjen je visokom ocjenom (17,6-18,3), znacajno boljom od one destilata

koridtenih za njihovu pripremu (16,1-16,9).
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