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Inhibicija enzimskog posmedivanja pirea od krumpira pomocu fenolnih spojeva
dobivenih ekstrakcijom iz kore manga (Mangifera indica cv. Chok Anan),

potpomognutom ultrazvukom

SAZETAK

Enzimsko posmedivanje ozbiljno narusava kakvocu svjeZe rezanog voca i povréa. U novije
vrijeme, potrosacii preradivali voca i povrcéa zahtijevaju da se umjesto kemijskih spojeva koriste prirodni
inhibitori posmedivanja. Iz praha kore ploda manga (Mangifera indica cv. Chok Anan) tretirane teku¢im
dusikom izdvojeni su polifenoli, i to ekstrakcijom potpomognutom ultrazvukom i ekstrakcijom
potpomognutom ultrazvukom i mijesanjem. Najvedi ukupni udjel fenola u ekstraktu praha kore manga
dobiven je ekstrakcijom potpomognutom ultrazvukom i mijeSanjem tijekom 15 min. Pri skladistenju se
pirea od krumpira tretiranog prahom kore manga nakon 6 sati smanjilo njegovo posmedivanje, dok su
se svjetlina (L¥) i kut promjene boje povecali u usporedbi s uzorcima pirea od krumpira tretiranim
askorbinskom ili limunskom kiselinom. Ekstrakt praha kore manga imao je vedi inhibicijski uc¢inak na
polifenolnu oksidazu u krumpiru nego askorbinska ilimunska kiselina. Njegova vrijednost ICs bila je 0,3
mag/mL. Mangiferin, protokatehinska i galna kiselina iz ekstrakta kore manga imali su jak inhibicijski u¢inak
na polifenolnu oksidazu u krumpiru, pa je zaklju¢eno da se kora manga moze upotrijebiti kao prirodni

inhibitor enzimskog posmedivanja.
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