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Ispitivanje optimalnih uvjeta proizvodnje hidrolaza iz proklijalih

zrna jeCma i pSenice

Sazetak

U radu je ispitana proizvodnja hidrolaza iz Zitarica te moguénost njihove primjene
umjesto mikrobnih enzima u proizvodnji hrane. IstraZen je utjecaj temperature na predobradu,
namakanje te klijanje zrna je¢ma i pSenice radi pracenja aktivnosti B-glukozidaze, -
galaktozidaze i lipaze. Statisti¢ki je model pokazao da je aktivnost B-glukozidaze porasla pri
niskim temperaturama namakanja i klijanja zrna je¢ma, te pri niskoj temperaturi namakanja i
visokoj klijanja zrna psenice. Maksimalna je aktivnost B-glukozidaze u ekstraktima pSenice
bila (585+151) nkat/g, a u ekstraktima je¢ma (109+15) nkat/g suhe tvari, dok je najveca
aktivnost [B-galaktozidaze u jeCmu bila (34+12) nkat/g, a u pSenici (63+23) nkat/g. U
usporedbi s glikozidazom, maksimalna je aktivnost lipaze bila bitho manja i iznosila je
(6,7£0,14) nkat/g suhe tvari jeCma, i (4,644,4) nkat/g suhe tvari pSenice. Ispitane su i
aktivnosti ostalih hidrolaza u ekstraktima, kao $to su npr. peptidaza i a-amilaza. Rezultati
0vOog istrazivanja ¢ine osnovu mogucée primjene hidrolaza iz zitarica u preradi hrane, $to bi

moglo privuéi paznju kupaca.
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