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Svojstva marmelade od Sipka

Sazetak

Sipak (divlja ruza) je biljka iz porodice Rosaceae, ¢&iji plodovi dozrijevaju ljeti. Svrha
je ovoga rada bila prikazati fizikalna, kemijska, reoloSka, senzorna i antioksidativna svojstva
marmelade od $ipka. Sipak uzgojen u Turskoj preraden je u pulpu, nakon ¢ega je marmelada
proizvedena evaporacijom pod vakumom ili klasi¢nim postupkom. Marmelade proizvedene u
tvornici ovim dvama postupcima usporedene su s komercijalnim marmeladama. Marmelade
su imale izraZzenu antioksidativnu aktivnost i ukupni udjel fenola. Indeks konzistencije
uzoraka marmelade bio je izmedu 64,2 i 321 Pa-s". Izmjereni su parametri boje L, a i b te su

izraCunate korelacije izmedu mjerenih parametara.
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