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Utjecaj fizikalno-kemijskih znacajka vina odlezalih u

hrastovim ba¢vama na akumulaciju hlapljivih spojeva

Sazetak

U ovom je radu ispitan utjecaj nekih fizikalno-kemijskih znacajka, kao Sto su hlapljiva
kiselost, titracijska kiselost, pH-vrijednost, udjel slobodnog SO, i alkohola na akumulaciju
hlapljivin spojeva u vinima odleZzalim u hrastovim bac¢vama. PokuSala se razrijesSiti
kontradiktornost dobivenih rezultata u usporedbi s rezultatima drugih autora. Upotrijebljene
su tri razliCite sorte vina, St0 su odlezale 12 mjeseci u bac¢vama sli¢nih osobina (iz iste
bac¢varije, od istoga drveta, jednako tostirane, tj. paljene i istoga volumena), a pokus je
ponovljen tijekom dvije uzastopne godine. Rezultati pokazuju da su volumni udjel alkohola u
vinu i njegova titracijska kiselost u pozitivnoj korelaciji s konacnom koncentracijom vanilina
i gvajacilnih spojeva u dozrelim vinima, a u negativnoj korelaciji sa cis- i trans-p-metil-y-
oktalaktonom. Stoga se pri ispitivanju utjecaja osobina hrastovih bacava (porijeklo i sezona
rasta hrasta, veli¢ina bacve, ucestalost koristenja itd.) na koncentraciju hlapljivih spojeva u
vinu takoder trebaju uzeti u obzir fizikalno-kemijske znacajke vina, 0sobito titracijska kiselost

1 volumni udjel alkohola, jer kona¢na aroma vina ovisi i o tim znacajkama.
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