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Proizvodnja D- i L-mlije¢ne kiseline s pomo¢u ciste | zdruzene kulture

bakterija iz roda Lactobacillus sp.

Sazetak

Proveden je SarZzni uzgoj ciste kulture Lactobacillus sp. i zdruZene kulture bakterija
Lactobacillus sp. i Lactobacillus amylovorus DSM 20531" radi proizvodnje L-(+)- i D-(-)/L-
(+)-mlijecne kiseline i njihove primjene u proizvodnji polilaktida. Definirana je metabolicka
aktivnost dvaju sojeva iz roda Lactobacillus koji mogu fermentirati razlicite izvore ugljika
(glukozu, saharozu ili topljivi Skrob) tijekom uzgoja u MRS podlozi pri 40 °C u
laboratorijskom bioreaktoru s mijeSalom. Bakterija Lactobacillus sp. slicnom brzinom
homofermentativno konvertira monosaharide i disaharide do L-(+)-mlije¢ne kiseline (od 89 do
93 %). Bakterija L. amylovorus DSM 20531" okarakterizirana je kao proizvoda¢ D/L-mlije¢ne
kiseline i moze provoditi simultanu saharifikaciju i fermentaciju. S pomocu zdruzene kulture
Lactobacillus sp. i L. amylovorus DSM 205317 8krob je hidroliziran i fermentiran do L-(+)- i
D-(-)-mlije¢ne kiseline. Potro$nja supstrata, rast Ciste i zdruZene Kkulture te proizvodnja
stereoizomera mlijeéne kiseline opisani su prilagodenom Luedeking-Piret Kkinetikom, a

dobiveni su rezultati u skladu s eksperimentalnim podacima.
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