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Utjecaj simultane inokulacije kvascima i bakterijama na vrenje mosta
sorte Malbec te na higijensku ispravnost i senzorska svojstva

dobivenih vina

Sazetak

Malolakti¢no vrenje bitno utje¢e na kakvocu vina. Stoga je u radu ispitan utjecaj
vremena inokulacije bakterijama na alkoholno i malolakti¢no vrenje mosta sorte Malbec u
vinogradarskoj regiji s toplim klimatom tijekom dvije uzastopne godine. Pritom su
usporedena senzorska svojstva 1 higijenska ispravnost vina dobivenih tradicionalnim
postupkom vinifikacije (u kojem je most inokuliran malolakticnim bakterijama nakon
zavrSetka alkoholnog vrenja) s onima dobivenim simultanom inokulacijom mosta kvascima i
bakterijama. Pokus je proveden u pilot postrojenju koje simulira uvjete u vinariji. Dobiveni
rezultati pokazuju da se simultanom inokulacijom skratilo vrijeme fermentacije i stekla bolja
kontrola malolakti¢nog vrenja zbog rane dominacije odabranih bakterijskih sojeva.
Simultana inokulacija nije negativno utjecala na populaciju kvasca i tijek alkoholnog vrenja.
Nije utvrdena statisti¢ki znacajna razlika u senzorskim svojstvima ni u razini biogenih amina

u vinima dobivenim razli¢itim postupkom vinifikacije.
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